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научно-практической конференции «ПИЩЕВЫЕ ТЕХНОЛОГИИ 

БУДУЩЕГО: ИННОВАЦИИ В ПРОИЗВОДСТВЕ И ПЕРЕРАБОТКЕ 

СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННОЙ ПРОДУКЦИИ», которые пройдут 

16-17 марта 2022 года в г. Саратов, Россия, под патронажем 

Евразийской технологической платформы «Технологии пищевой и 

перерабатывающей промышленности АПК – продукты здорового 

питания» 
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Формат  проведения форума  предполагает проведение секционных 

заседаний конференции и дискуссионных площадок с участием ведущих 

российских и зарубежных ученых, представителей производства (онлайн и 

офлайн). Принимаются материалы на секционные заседания по следующим 

направлениям: 

1. Адаптивные технологии возделывания полевых культур. 

2. Производство и эффективная переработка 

сельскохозяйственной продукции. 

3. Пищевые технологии будущего: функциональность и качество. 

4. Повышение качества и безопасности пищевых продуктов. 

5. Инженерно-техническое обеспечение АПК. 

Возможна очная/заочная форма участия с изданием сборника научных 

статей. По итогам конференции будет опубликован электронный сборник 

научных статей, включенный в базу данных РИНЦ  публикуемый на сайте 

организатора и рассылаемый авторам в эл.виде. Оплата за публикацию не 

взымается.  

Для участия необходимо пройти регистрацию,  подать заявку и выслать 

материалы для публикации до 10 марта 2022 г. по адресу эл. почты 

организаторов: proftpp@mail.ru. Все вопросы по участию в конференции можно 
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кафедрой «Технологии продуктов питания» Моргунова Наталья 

Львовна. 
 

ТРЕБОВАНИЯ К ПРЕДОСТАВЛЯЕМЫМ В ПЕЧАТЬ МАТЕРИАЛАМ 

Объем статьи – от 5 до 8 страниц.  

Количество соавторов в одной статье не более 3-х человек (кроме автора).  

Количество статей с участием одного автора по каждому направлению 

не более 2-х. Участие в качестве научного руководителя, неограниченно. 

Весь текст набирается шрифтом Times New Roman; размер шрифта 14; 

междустрочный интервал 1,5; стиль обычный (не используйте другие стили!).  

Формат бумаги А4 (210x297); книжная ориентация; поля (слева, справа, сверху, 
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3. Фамилии и инициалы авторов - строчными буквами, полужирным шрифтом; 
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6. Ключевые слова, 6 слов - курсивом, шрифт 12. 
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7. Основной текст, шрифт 14. 

8. Список литературы, оформленный строго по ГОСТ 7.1 2003 (6-10 источников). 

Ссылка на использованную литературу дается в тексте в квадратных скобках, а список 

использованной литературы – в конце текста со сплошной нумерацией по алфавиту. 

Размер шрифта–12, единичный интервал. Самоцитирование не более 50 %. 

Текст статьи должен содержать проблему, цель, методологию, результаты 

исследования. Основной текст статьи печатается после аннотации и ключевых слов, 
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Предоставляемые материалы должны быть тщательно выверены и 

отредактированы, готовые к публикации и не требующие правки. Статьи печатаются в 

авторской редакции. 
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ДЕНЬ ХЛЕБА И СОЛИ 

18 февраля на Руси отмечался Агафьин день – День хлеба и соли, 

когда освящали каравай хлеба и солонку соли как символы домашнего очага 

и сберегали их в течение года как талисманы, охраняющие дом от несчастий: 

пожара, мора и т.д.  

Сегодня, как и во все времена, в любой стране мира хлеб и хлебобулочные 

изделия пользуются неизменной 

любовью. Даже сейчас, когда многие 

придерживаются различных диет, 

заменяя хлеб низкокалорийными 

хлебцами, галетным печеньем или 

сухариками. Люди разных 

национальностей всегда бережно и 

трепетно относились к хлебу, к 

своему кормильцу. Ему отводилось 

самое почетное место на столе, он 

был и остается символом жизни. А в прежние времена хлеб был и главным 

признаком достатка в семье и благополучия в доме. Ведь недаром столько 

поговорок мы помним ещё с детства – «Хлеб всему голова», «Без соли, без 

хлеба – половина обеда», «Без хлеба и медом сыт не будешь». 

В Саратове новый памятник - «Хлеб всему голова». Скульптурная 

композиция на пересечении улиц Чапаева и Советская перед корпусом СГАУ 

(уч. комплекс №2). 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

 



  

 Приложение 1. 

 

ПРИМЕЧАНИЕ 

Участники конкурса изделий в формате онлайн, готовят 

видеоролик-представление   своего изделия, длительностью 5 мин, 

обязательно указывая номинацию.  

 
ЗАЯВКА  

на участие в конкурсе хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий  

 для ВУЗов и ССУЗов 

Наименование учебного заведения (полное)  

Наименование учебного заведения (сокращенное)  

Конкурсная номинация 

Традиционные изделия (стандарт) 

Национальные традиции 

Эксклюзив (декоративное изделие) 

Каравай 

 

Инновационные разработки 

Продукция для персонализированного 

питания 

  

Наименование изделий  

Ф.И.О. автора (полностью) 
 

 

Курс, группа, направление подготовки  

Контактные данные (телефон, эл.почта)  

Ф.И.О. автора (полностью)  

Курс, группа, направление подготовки  

Контактные данные (телефон, эл.почта)  

Ф.И.О. руководителя (-ей) (полностью)  

Контактные данные (телефон, эл.почта)  

От одного руководителя не более 2-х изделий в каждой номинации.  

 

Приложение 2. 
ЗАЯВКА  

на участие в конкурсе хлебобулочных и кондитерских изделий для обучающихся средних 

общеобразовательных заведений 

Наименование учебного заведения (полное)  

Наименование учебного заведения (сокращенное)  

Конкурсная номинация 

Традиционные изделия (стандарт) 

Национальные традиции 

Эксклюзив (декоративное изделие) 

Каравай 

 

Инновационные разработки 

Продукция для персонализированного 

питания 

Наименование изделий  

Ф.И.О. автора (полностью) 
 

 

Класс  

Контактные данные (телефон, эл.почта)  

Ф.И.О. автора (полностью)  

Класс  



Контактные данные (телефон, эл.почта)  

Ф.И.О. руководителя (-ей) (полностью)  

Контактные данные (телефон, эл.почта)  

От одного руководителя не более 2-х изделий в каждой номинации. 

Регистрация участников выставки (фойе 2-го этажа) 

 и подача изделий  (ауд.4) на конкурс с 10:00. 

 

 

 

 



Приложение 3 

ПРИМЕЧАНИЕ 

Участники конкурса эссе в формате онлайн, готовят 

видеоролик, длительностью 5 мин. 
 

ЗАЯВКА  

на участие в конкурсе эссе «Моя профессия»  

 
Наименование учебного заведения (полное)  

Наименование учебного заведения (сокращенное)  

Ф.И.О. конкурсанта (полностью) 
 

 

Курс, группа, направление подготовки  

Контактные данные (телефон, эл.почта)  

Ф.И.О. конкурсанта (полностью)  

Курс, группа, направление подготовки  

Контактные данные (телефон, эл.почта)  

Ф.И.О. руководителя (-ей) (полностью)  

Контактные данные (телефон, эл.почта)  

От одного руководителя не более 2-х участников. Продолжительность 

представления эссе-презентации 3-4 мин.  

Регистрация участников конкурса  с 9:30-10:00  

Приложение 4 

 
ЗАЯВКА  

на участие в научной сессии «Пищевые технологии будущего» для магистров 

 
Наименование учебного заведения (полное)  

Наименование учебного заведения (сокращенное)  

Тема сообщения  

Ф.И.О. конкурсанта (полностью) 
 

 

Курс, группа, направление подготовки  

Контактные данные (телефон, эл.почта)  

Ф.И.О. конкурсанта (полностью)  

Курс, группа, направление подготовки  

Контактные данные (телефон, эл.почта)  

Ф.И.О. руководителя (-ей) (полностью)  

Контактные данные (телефон, эл.почта)  

От одного руководителя не более 1-го участника. Продолжительность 

представления презентации 3-4 мин.  

Регистрация участников сессии  с 9:30-10:00 (фойе актового зала) Подача 

презентаций (малый зал библиотеки- 1-й этаж старого корпуса. Направо) 



 

Приложение 5 

 
ЗАЯВКА  

на участие в школьной сессии «Саратовский край – хлебный рай 
Наименование учебного заведения (полное)  

Наименование учебного заведения (сокращенное)  

Тема работы  

Ф.И.О. конкурсанта (полностью) 
 

 

Класс  

Контактные данные (телефон, эл.почта)  

Ф.И.О. конкурсанта (полностью)  

Класс  

Контактные данные (телефон, эл.почта)  

Ф.И.О. руководителя (-ей) (полностью)  

Контактные данные (телефон, эл.почта)  

От одного руководителя не более 1-ой работы (можно в соавторстве). 

Продолжительность представления презентации 3-4 мин.  

Регистрация участников сессии  с 9:30-10:00  Подача презентаций (малый 

зал библиотеки- 1-й этаж старого корпуса. Направо) 
 

 

 

ЖЕЛАЮЩИЕ ПОСЕТИТЬ 

МЕРОПРИЯТИЯ ФОРУМА 16 МАРТА 2022 года  

В КАЧЕСТВЕ ГОСТЕЙ  МОГУТ ПОДАТЬ ЗАЯВКУ на ЭЛ. ПОЧТУ: proftpp@mail.ru. 
Тел. для справок:  +79297775894  БЕЛОВА МАРИЯ ВЛАДИМИРОВНА 

Приложение 6 
 

ЗАЯВКА  

на участие в научно-практическом форуме в качестве гостей 

 

Наименование учебного заведения (полное)  

Наименование учебного заведения (сокращенное)  

Курс, группа, класс,  

Ф.И.О. сопровождающих  

Контактные данные (телефон, эл.почта)  

 

 

 

 

 

mailto:proftpp@mail.ru


Научные направления сотрудников СГАУ 
Направления исследований Ф.И.О ученого Ссылка на список статей в  elibrary Спин-код elibrary 

Кафедра «Технологии продуктов питания» 
Обеспечение качества и безопасности при производстве 

продукции животноводства 

Попова 

Ольга Михайловна 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=722403

&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 
SPIN-код: 3638-4315, 

AuthorID: 722403 

Проблемы качества зерна и зернопродуктов, технология 

хлебобулочных, кондитерских и макаронных изделий 

функционального назначения 

Садыгова 

Мадина 

Карипулловна 

https://www.elibrary.ru/author_items.asp?authorid=4

27241 

 

SPIN-код: 5579-0304 

AuthorID: 427241 

Разработка технологических процессов и оборудования для 

переработки с/х продукции, восстановление и изготовление 

деталей методами пластической деформации. 

Рудик Феликс 

Яковлевич 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=505773

&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 

 

SPIN-код: 8809-4220, 

AuthorID: 505773 

Технологии и пищевые продукты для массового и специальных 

видов питания, включая биотехнологии продуктов питания; 

безопасность продуктов питания; ресурсосбережение и 

экологичные производства продуктов питания 

Симакова 

Инна Владимировна 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=435486 

 

SPIN-код: 2811-4354, 

AuthorID: 435486 

Проектирование состава и технологий продуктов диетического 

профилактического питания. 

Неповинных 

Наталия 

Владимировна 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=663011

&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 

SPIN-код: 6151-1233 

AuthorID:663011 

Инновационные технологии продуктов функционального, 

диетического и лечебно-профилактического назначения 

Куценкова Василисса 

Сергеевна 
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=911125  

SPIN-код: 1745-7472, 

AuthorID: 911125 

Проблемы качества и безопасности продукции животноводства 
Карабаева 

Марьям Эркиновна 
https://elibrary.ru/author_items.asp 

SPIN-код: 2215-8808 

AuthorID: 337480 

Разработка высокоэкономичных технологий переработки 

растительного и животного сырья для комплексного 

обогащения и производства комбинированных продуктов 

питания 

Белова 

Мария Владимировна 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=272363

&show_option=1&show_refs=1 

SPIN-код: 5599-9430, 

AuthorID: 272363 

Разработка технологий хлебобулочных изделий повышенной 

пищевой ценности.  

Буховец Валентина 

Алексеевна 

https://elibrary.ru/author_profile.asp?id=587008 

 

SPIN-код: 4877-2762, 

AuthorID: 587008 

Ресурсосберегающие технологии при создании диетических, 

функциональных и специализированных продуктов питания. 

Биологические и технологические аспекты изучения 

экзополисахаридов некоторых бактерий 

Рысмухамбетова 

Гульсара 

Есингильдиевна 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=502802

&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 SPIN-код: 7418-2787, 

AuthorID: 502802 

Разработка продуктов функционального и специализированного 

назначения с пролонгированным сроком хранения. 

Фоменко 

Ольга Сергеевна 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=727139

&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 

SPIN-код: 1195-7998, 

AuthorID: 727139 

Разработка и аппаратурное оформление технологического процесса 

производства высокобелковой низкоглютеновой продукции 
Марадудин Максим 

Серафимович 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=377711

&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 
SPIN-код: 2842-3351, 

AuthorID: 377711 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=722403&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=722403&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0
https://www.elibrary.ru/author_items.asp?authorid=427241
https://www.elibrary.ru/author_items.asp?authorid=427241
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=505773&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=505773&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=435486
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=663011&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=663011&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0
https://elibrary.ru/author_info.asp?isold=1
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=911125
https://elibrary.ru/author_items.asp
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=272363&show_option=1&show_refs=1
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=272363&show_option=1&show_refs=1
https://elibrary.ru/author_profile.asp?id=587008
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=502802&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=502802&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=727139&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=727139&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=377711&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0
https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=377711&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0


Повышение эффективности технологий и технических средств 

для переработки зерновых, зернобобовых и масличных культур 

с ультразвуковой интенсификацией процесса 

Моргунова Наталья 

Львовна 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=278976

&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 
SPIN-код: 4163-6961, 

AuthorID: 278976 

Технология производства и переработки продукции животноводства 

Интенсификация производства баранины. 
Молчанов Алексей 

Вячеславович 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=670074

&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 

SPIN-код: 5090-6878, 

AuthorID: 670074 

Разработка технических средств автоматизации 

производственных процессов. 

Алейников  

Александр 

Константинович 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=604679

&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 
SPIN-код: 2717-0710, 

AuthorID: 604679 

Мясное овцеводство и козоводство. 
Забелина Маргарита 

Васильевна 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=323158

&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 

 

SPIN-код: 8815-7797, 

AuthorID: 323158 

Современные технологии мясных продуктов, рациональная 

переработка баранины; разработка технологий и 

проектирование рецептур продуктов с заданным составом и 

свойствами. 

Гиро Татьяна 

Михайловна 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=535329

&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 SPIN-код: 8188-4005, 

AuthorID: 535329 

Формирование научно-обоснованной оценки эффективности 

управления качеством пищевых продуктов на предприятиях 

Коник 

Нина Владимировна 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=34950

6&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 

SPIN-код: 2242-2065, 

AuthorID: 349506 

Разработка биотехнологии ферментированных мясных 

продуктов; разработка методов и устройств контроля процессов 

биотехнологии продукции животного происхождения. 

Фатьянов Евгения 

Викторович 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=619526

&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 
SPIN-код: 2181-2728, 

AuthorID: 619526 

Повышение эффективности процесса переработки зерна на 

малых предприятиях 

Анисимов Александр 

Владимирович 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=229092 SPIN-код: 1438-8710, 

AuthorID: 229092 

Совершенствование процессов и оборудования производства 

функциональных продуктов питания из сырья животного и 

растительного происхождения. 

Катусов Дмитрий 

Владимирович 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=340108

&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 
SPIN-код: 3475-7368, 

AuthorID: 340108 

Разработка технологии мясных продуктов для функционального 

питания 

Андреева Светлана 

Владимировна 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=669336

&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 
SPIN-код: 3601-2019, 

AuthorID: 669336 

Кафедра  Микробиология, биотехнология и химия 

Разработка  биотехнологических способов получения 

альтернативного кормового белка и биологически активных 

веществ. 

Ларионова Ольга 

Сергеевна 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=365267

&pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 

 

SPIN-код: 5099-8874, 

AuthorID: 365267 

Микробиология, биохимия микроорганизмов, 

биотехнологические аспекты получения и применения лектинов 

и полисахаридов бактерий в различных отраслях народного 

хозяйства (ветеринарии, пищевой промышленности и др.). 

Карпунина Лилия 

Владимировна 

https://elibrary.ru/author_items.asp?authorid=90020&

pubrole=100&show_refs=1&show_option=0 

 

SPIN-код: 4160-5383, 

AuthorID: 90020 
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